
Le Menu enfants à 11€ Pour commencer,
à partager ou pas...PLATS

Poulet fermier pané 
ou Accras de poisson Keftas de volaille de la Sente aux Ânes

Sauce au fromage blanc/Cornichons de Damien
12€

DESSERTS
Glace ou 
Dessert du moment

Rillettes de Silure et Brême de Yoann
Moutarde de Jumièges/Herbes fraîches

10€

Moins de 12 ans
Houmous de Pois chiches de Marius
A l'Ail des ours de notre cueillette/Pois chiches frits

7€

Nuggets de Choux fleurs
Sauce sweet chilli/Roquette

9€

Accras de Silure
Confiture de concombre

8€

Terrine de Museau de cochon
Crème légère aux herbes

11€

Balade normande
Côté pré...
Echine de cochon confite... comme un carpaccio,
pesto de persil, croûtons
Pommes de terre canailles

22€

Sur l’eau...
Croque au poisson, Fondue de poireau
Pommes de terre canailles

22€

Dans le jardin...
Pressé de pommes de terre croustillant,
Fricassée de shitakés, Salade

21€

La cerise sur le gâteau
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 Riz de Camargue au lait

Fêve tonka/Caramel/Graines de tournesol
8€

Le Chef 
Benjamin Revel Moelleux aux noisettes 

Praliné/Crème fouettée
10€

Comme une tarte au citron...
Crémeux citron/Sablé breton/Meringue 
fumée

9€

Les fromages Normands
Neufchatel/Parceye/Tomme/
Chèvre cendré

10€



Kid's Menu : 15€ To start,
to share or not...Crumbed free-range chicken

Or Fish Accras
Chicken keftas from La Sente aux Ânes
White cheese sauce and gherkins

12€

DESSERTS
Ice cream  
Or Dessert of the day

Catfish rillettes from Yoann Bertolo
Jumièges mustard/Fresh herbs 

10€

Less than 12 YO
Chickpea and Garlic hummus from Marius
Linseed oil/fried chickpeas 

7€

Cauliflower nuggets
Sweet Chilli Sauce/Roquette

9€

Fish Accras
Cucumber Marmelade

8€

Pig's head terrine
Light cream with herbs

11€

Normandy stroll
In the Meadow...
Vitello of porc, parsley pesto, croutons
Baby Potatoes

22€

On the Water...
Fish Croque Monsieur
Baby potatoes

22€

In the garden... (vegetarian)
Crispy pressed potatoes
Shitake fricassee
Herb salad 

21€

Cherry on the cake !
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 Rice milk pudding

Tonka/Caramel/Sunflower seeds 
8€

Le Chef 
Benjamin Revel Hazelnut Moelleux 

Praliné/Hazelnut whipped cream
10€

Like a lemon tarte...
Lemon cream / Breton shortbread 
Smoked meringue 

9€

Normandy cheese platter 
Neufchatel/Parceye/Tomme/
chèvre cendré

10€


