
Les suggestions du moment

LES HUÎTRES DE VEULES LES ROSES
6 huîtres 12€ | 9 huîtres 15€ | 12 huîtres 20€

A grignoter

Soppen - Brasserie Spore - Kveik IPA Simcoe - 5,6%
Bouteille 33cl 7€
Pression 25cl 7€ 50cl 12€
Bière en collaboration avec La Capucine Giverny, La Belle Equipe et La
Grotte à Bières

Vin de fleurs de sureau maison 12cl 9€
Limonade fleur de sureau 25cl 9€
Coconut’s iced coffee 25cl 7€
Coulis citron vert ou vanille au choix

Les boissons 

Prix nets, service compris, tous nos prix sont affichés en euro (€)
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé

Les vins rouges
Roussillon - AOC Côtes du Roussillon Village, Château de Jau
2023 12cl 14€
Grenache, Carignan, Syrah et Mourvèdre | Arômes de cerises, cassis |
Notes épicées | Touche de vanille et tanins fins

Rhône - Morgan domaine Bouland, “ Corcelette” 2023 12cl 12€
100% gamay, structure robuste mais équilibrée, tanins fins | Notes vives
de fruits rouges | Touche d’épices

Côte du Rhône - Demazet, les Demazettes 
12cl 7€ 50cl 21€
Carignan - Cinsault - Grenache | Belles notes fruitées et gourmandes

Les vins

Les vins blancs
Pays du Gard - Chartreux 12cl 7€ 50cl 21€

100% Chardonnay, fleurs blanches, sec

Les vins rosés
Pays du Gard - Chartreux 12cl 7€ 50cl 21€

Syrah, grenache blanc, roussane, arômes fins et

fruités

Friture à l’ancienne et mayo d’ail noir 15€
LES SALAISONS ITALIENNES D’EXCEPTION 19€
LES FROMAGES ITALIENS ET NORMANDS 17€
LA PLANCHE MIXTE 25€

LA FRITURE D’ABLETTES DE YOANN BERTOLO

Le Vitello tonnato 27€
Veau braisé / Sauce tonato / Câpres / Croûtons /
Pommes de terre grenailles

Le Crumble du jour 12€
Glace vanille / Lavande du jardin

A la table du chef
peuvent être inclus dans le menu à 49€
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