Les suggestions du moment

Les vins

Vin rouge

Indigéne Cdte du Roussillon - 2025 12cl 10€
Grenache, Mourvedre | Epicé / Frais

Vin Blanc

Petit canard Vin de France, 2025 12cl 8€

Petit Manseng / Gros Manseng | Sec arémes exotiques

Cote du Rhoéne - Demazet, les Demazettes
12cl 7€ 50cl 21€

Carignan - Cinsault - Grenache | Belles notes fruitées et gourmandes

Les boissons

Soppen - Brasserie Spore - Kveik IPA Simcoe - 5,6%

Bouteille 33cl 7€

Pression 25cl 7€ 50cl 12€

Biére en collaboration avec La Capucine Giverny, La Belle Equipe et La
Grotte & Biéres

Vin de fleurs de sureau maison 12cl 9€

Limonade fleur de sureau 25cl 9€

Les vins blancs
Pays du Gard - Chartreux 12cl 7€ 50cl 21€

100% Chardonnay, fleurs blanches, sec

Les vins rosés
Pays du Gard - Chartreux 12cl 7€ 50cl 21€

Syrah, grenache blanc, roussane, arémes fins et

fruités

A la table du chef

LES HUITRES DE VEULES LES ROSES

peuvent étre inclus dans le menu & 49€

6 huitres 12€ | 9 huitres 15€ | 12 huitres 20€ Raviole de homard 24€ supp 7€ au menu

LES ACCRAS DE BREME 12€ Bisque de carcasses / Courgette / Cornichons

Sauce tomate - gingembre Ris de veaux croustillant 38€ supp 9€ au menu
RILLETTE DE POISSONS 10€ Morilles / Beurre blanc truffé / Ecrasée de Pomme de terre
Salade - oignons frit Tataki de thonine 28€

Marinade sésame - soja / Aubergine au Miso

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé
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