Les suggestions du moment

Vin Rouge
Indigéne Cdte du Roussillon - 2025 12cl 10€
Grenache, Mourvedre | Epicé et Frais

Vin Rouge
Cote du Rhéne - Demazet, Les Demazettes 12 cl 7€ 50 cl 21 €
Cinsault, Carigan, Grenache | Belles notes fruitées et gourmandes

Vin Blanc
AOC Luberon - “Terre de safres”, 12 cl 8€

Vermentinu, Grenache blanc, Ugni blanc Bourboulenc | Frais et fruité

Vin Rosé

Pays du Gard - Chatreux 12 cl 7€ 50 cl 21€
Syrah, Grenache blanc, Roussane | arémes fins et fruités

Les boissons

Soppen - Brasserie Spore - Kveik IPA Simcoe - 5,6%

Bouteille 33cl 7€

Biére en collaboration avec La Capucine Giverny, La Belle Equipe et La
Grotte & Bieres

Vin de fleurs de sureau maison 12cl 9€
Limonade fleur de sureau 25cl 9€

A la table du chef

Huitres gratinées / Sabayon aux agrumes COTE DE BOEUF POUR 2 PERSONNES 70 €

9 piéces 25€ *7€ enmenu Grenailles / Sauce truffe

+10€ en menu

RIS DE VEAU CROUSTILLANT 34€

Morilles / Sauce Truffe

NAMOURA 12€

+9€ en menu

Mousse creme vanille / Orange / Grand Marnier

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé
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